
※表記料金は、消費税込みの総額となります。

海老、蟹、小麦、蕎麦、卵、乳、落花生、その他アレルギー食材がございましたらお申し出ください。

料理長
おすすめ

錦爽鶏の山椒焼
ご飯・味噌汁・香の物
マグロ山かけ・温泉卵・小鉢

￥1,650
昼食付プラン + ￥330

＜期間限定：4月まで＞

桜せいろそば
ミニちらし・いなり

￥1,320
昼食付プラン

料理長
おすすめ

LUNCH MENU

きんそうどり

昼食付プラン5月からセイロそば（いなり付）￥1,210　



※表記料金は、消費税込みの総額となります。

お米はすべて千葉県産コシヒカリを使用しております。

チーズハンバーグ
ライス・サラダ・ミニスイーツ

昼食付プラン + ￥110
￥1,430

冷やし担々麵
温泉卵・杏仁豆腐

昼食付プラン

￥1,320

LUNCH MENU

小海老天ぷらの
おろしそば
ミニ鉄火丼

￥1,650
昼食付プラン + ￥330

料理長
おすすめ



昼食付プラン + ￥330

※表記料金は、消費税込みの総額となります。

海老、蟹、小麦、蕎麦、卵、乳、落花生、その他アレルギー食材がございましたらお申し出ください。

ミックスフライ
ご飯・味噌汁・香の物・小鉢

￥1,650

カツ丼
味噌汁・香の物

昼食付プラン

￥1,320

LUNCH MENU

サーロインステーキ
ライス・サラダ

￥2,200
昼食付プラン + ￥880

料理長
おすすめ



※表記料金は、消費税込みの総額となります。

お米はすべて千葉県産コシヒカリを使用しております。

ポークカレー
サラダ

昼食付プラン + ￥330
￥1,210

カツカレー
サラダ

￥1,650
昼食付プラン

LUNCH MENU

鉄火丼
味噌汁・香の物・小鉢

￥1,870
昼食付プラン + ￥550



※表記料金は、消費税込みの総額となります。LUNCH MENU

SIDE DISH
一品料理

さんまの竜田揚げ

玉葱のさつま揚げ

うるめいわし

チーズの盛り合わせ

キムチ

モロキュー

枝豆

板わさ

ホタルイカの塩辛

￥990

￥880

￥880

￥880

￥550

￥550

￥385

￥385

￥385



※表記料金は、消費税込みの総額となります。DRINK MENU

Sake

Shochu

Highball

明治16年に山武の地で創業以来、酒の名前「寒菊」
のように、小粒でもぴりりとしている。その酒質を受け継
ぎ、今日に至るまで辛口の酒を世に送り届けています。

<地酒＞総乃寒菊（吟醸酒）
300ml ￥1,360

烏龍茶
カフェ・オ・レ
コーヒー
紅　茶
ミルク

￥440
￥470
￥440
￥440
￥440

黄桜本造り ￥550

水割り・お湯割り・ロック
いいちこ <麦>
いも神　<芋> 

グラス 60ml ￥550
グラス 60ml ￥660

ハイボール（ジムビーム）シングル ￥785
ダブル ￥1,190

ボトルキープ
いいちこ <麦>
いも神　<芋>　
スーパーニッカ15年

￥3,300
￥5,025
￥6,600

※ボトルキープ期間は、購入いただいてから1年となります。

Beer

Cocktail

Wine

Non Alcoholic

Sour

ビール≪中瓶≫
  アサヒスーパードライ
  キリン一番搾り
  サッポロ黒ラベル
  サントリーモルツ

各 ￥785

サントリーオールフリー
≪樽詰/グラス≫
アサヒドライゼロ≪瓶≫

各 ￥550

黒ビール≪小瓶≫
  キリン一番搾り＜黒生＞

￥660

ビアカクテル
  レッドアイ
  シャンディガフ

各 ￥890

ボトルワイン（赤・白）
グラスワイン（赤・白）

￥2,410
￥550

コーラ
ジンジャーエール
レモンスカッシュ
オレンジジュース
トマトジュース
健康野菜ジュース

￥470
￥470
￥500
￥440
￥470
￥500

ウーロンハイ
レモンサワー 

￥550
￥600

ALCOHOLIC
アルコール

SOFT DRINK
ソフトドリンク

Whisky
スーパーニッカ シングル ￥550

ダブル ￥990

ビール≪樽生/中グラス≫
  サントリープレミアムモルツ
  アサヒスーパードライ
  小グラス

各 ￥785

各 ￥575


